| v*g | ENTRADAS

YUQUITAS DE SALMON 12.00

LA CEVICHERIA YUCA FRITA RELLENA DE SALMON Y QUESO
ARANITAS 10.00
10.00

F 4
M E N U ALMEJAS
AL AIILLD O CARIBERIAS

CEVIOSTRAS= owmemoa ..

OSTRAS EN LIMON ACOMP SALSA AJl AMARILLO Y ANGUILA

ek PATACON RELLENO 1400

MIKTO, PLILRO). P

ALMON CRUNCH RICE=) 16.00

ARRDZ CRISPY CON TOPPING DE SALMON Y TOBANYAN &5

RONDA PERU

CAUSA CEVICHERIA 14.00 SUSHI %
CEVICHE, PULPO, CAMARON, SALMON, POLLO, MARISCOS Tl G E R C LAS | C ']3 50 . 95 3

I_ D M D S A L.I. A D D 14.00 AGUACATE, SALMON, PESCADO Y QUESE) CREMA & iy ":\ :
LQME: DE RES CON VEGETALES AL WOK pRAWN TEMPURA .]5 5[]

AJ' DE GALLINA 13.50 LANGOSTINGS, AGUACATE, CANGRE]O, CRIESD CREMA, ANGLILA TOPPING SALMON
POLLO HERVIDO COM ESPECIAS ¥ SALSA HUANCAINA T E N T A [: l U N 13.50

P A R | H U E L A 1 4. D D PLATAND MADLIRO, CAMARON, AGUACATE, PESCADO Y-CANGRE|Q)

CREMOSD CALDO DE MARISCOS Y ESPECIES CARIBEIAS VIETNAM |TA 15'50
LJ A L E A 2 5 " 5 ﬂ CAMARONES, SALMON, PESCADD, CANGREJD, AGLIACATE ¥ QUESD CREMA g

MIXTO DE MARISCOS APANADOS AL MEJOR ESTILO CEVICHERIA

PRINCIPALES ARROZ

BANDEJA CEVICHERIA 38.00 CHAUFA JAPANESE 14.75

ARROZ CHAUFA, JALEA. CEVICHE ¥ CAUSA TRADICIONAL ARROZ PERUAND CON JENJIBRE Y DSTION

CORDERO NORTENO 32.00 ARROZ A LA MARINERA 16.00

PIERNA DE CORDERO AL ME|CR ESTILO NORTENO A BASE DE PIMENTON, TRUFAS ¥ QUESD

ENTRANA 32.00 CHICLAYANA 16.50

CORTE ESPECIAL A LA PARRILLA A BASE DE CULANTRO, ALBAHACA Y CERVEZA NEGRA

NEW YDRK 32.00 ARROZ CON PATO 18.00™

PARRILLA _MEDITERRANEA 58.00 RISOTTO DE CAMARON 18.50

FILETES Y PESCADQS

TRADICIONAL 175 CRUSTACEOS ..
CORVINA 11.75 e

PESCADO ENTERO CON CAMARONES O MARISCOS ,. l. AMARONES 1750
SALMON 16.00

FILETE MARINERA 16.50 FAVORITOS 2( i3
FILETE REEOSADD COMN MARISCOS CARIBENOS o 4 ._‘_. 4‘
CORVINA HEMBRA O MACHO 22,50 aaels

pARGD RDLJ D 15.DD ‘ TEMPURA, AL AJILLO D EN SALSA CEVICHADA, .4
PARGO ROJO ENTERD APANADO - |

EAl PIFIA, SALSA CEVICHADA AL VIND O AL GRILL I LANGOSTINOS 18.50 * . .
SALMDN H EMBRA 22.50 TEMPURA, AL AJILLO D EN SALSA CEVICHADA, . . 4 .
F hﬁ&ﬂﬂﬁﬁﬂ 0 22,50+



S CEVICHES COCTEL CEVICHERIA®

50NZ 1/4GKLON |

v 60ONZ TMGALON S50NZ 160NZ
TRADICIONAL 575 9.00 17.00 |TRADICIONAL 6.00 1250 19.00
COMBINACION 575 975 18.00 | CAMARON 9.00 16.00 28.00
|| CONCHA 8.00 12.00 23.00 PULPO 9.00 16.00 28.00/
PULPO 8.00 1450 28.00 | TROPICAL 9.00 1500 27.00
CAMAROGN 8.00 14.00 26.00 | MIXTO 6,50 13,50 23.00
VEGAND 700 13.00 ?24.00
MEDITERRANEOB.00 1400 27.00 | TRES TONOS 17.00 \CEE
SALMON .00 15.00 28.00 | Prescabo, MixTO, CAMARON, PULPO O CONCHA
All AMAR|LLO, ROCOTO, LECHE DE TIGRE
FRITO 8.00 1500 27.00

ESPECIALES DE
TEMPORADA

CEVIENSALADA

PASTA

CARIBBEAN PASTA

CAMARDNES, MARISCOS O POLLD EN CREMA CARIBENA

15.00

LECHUGA, ARUGLILA, TOMATE, PEPING, QUESD FETA, Y PROTEINA

P%?If‘f' HAHF'&”\Hﬁ L PICADA MAR Y TIERRA 26.50
TA I_ LA Rl N SA LTAD D 14.5 D MARISCOS, CARNE ¥ POLLO APANADOS

FIDEDS DE ARROZ AL WOK CON ANGUILA Y TERIVARKI

PULPO,

FIESTA DE COCTELES 35.00

BANDEJA DE CEVICHES ¥ COCTELES PARA COMPARTIR

VOLCAN DE CAMARON 21,00

BASE DE AGUACATE REBOSADA EN CAMARONES CARIBENDS GRATINADOS

o L T, LELPDj

REGULAR ¥ 25.00 BUTTER CRAB ROLL ~ 18.50}
GRANDE 35 00 COCTEL AVOCADO  =17.75 ¢

BROCHETAS DE LANGOSTINDOS [*<]18.50

LANGOSATINGS AL GRILL

SERVIDAS CON SALSA DE A

THRONE BURGUER™™ 14.00% =

CARNE ANGUS, ARUGLILA, 10, TOMATE ROSTIZADO, ¥ QUESO DERRETIDOD

POSTRES

2LB 32.00 \..“"" MARQUESA 8.00
3LB 42.00 FLAN 8.00
, CAPPUCCIND 8.00
PREPARACION
s s CHEESE CAKE 8.00
REBOSADA EN CREMOSOS CAMARONES O MARISCOS TRUFFDN e :I- BlDDli
BARU 8.00 '

GHATINADA




COCTELES

PISCO SOUR

ROYAL MARTINI
MARGARQOTA,

GIN TONIC
SANGRIA

RETRO MARGARITA

DRY FRUIT MOJITO
COPA CLASICA

DAIKIRI
SHOT

VINO

CLASICO
ESPECIAL

CERVEZA

NACIONALES

INTERNACIONALES

8.00

10.00
12.00

8.00
7.00

8.00
8.00
8.00
8.00

5.00

25.00
40.00

2,50

4.75

WHISKEY

CUP BOT
12 ANOS 10.00 60.00
18 ANOS 15.00 95.00
CLASICOS
SODA 250
INCA KOLA 3.50

BATIDOS Y NATURALES 4.5

CHICHA MORADA 4.75

ESPECIALES

- ——

CRANBERRY BURST
SMOKE TEMPTATION

OAXACA SUNRISE

TIKKI JUNGLE

/
f

2
T

GIM GIMLET
LONG ISLAND

@.



I ¢

PRINCIPALES

CEVIBURGUER 8.00
POLLO CROQUETA 9.00
DEDITOS DE PESCADO S.00

DEDITOS MOZZARELLA 8.00

" * 'POSTRES

MENU

DS B

HELADO FRITO 8.00

BROWNIE CON HELADO 8.00
8.00

COPA DE HELADO
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